CATA COSTARRICENSE DE SEGURO SOCIAL £
Hospital San Rafael de_Alajucla ﬁ@’k

Sub drea de Contratacion Administrativa

COMPRA 2020LA-000012-2205
FORMULAS ENTERALES PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS.

AVISO # 01

La Sub Area de Contratacién Administrativa del Hospital San Rafael de
Alajuela, comunica a los interesados en este concurso, que, se realizaron
modificaciones y se generé un cartel definitivo el cual se les invita a retirarlo
en nuestras oficinas 0 descargarlo en la pdgina:

www.ccss.sa.cr/licitaciones. se MANTIENE 1o apertura
para el dia 26 de JUNIO a las 09:00 am.

Alajuela, a las 12:00 horas del dia 22 de JUNJIO del 2020; el suscrito
Cristian Ruiz Rostran, cédula de identidad 8-0080-0305, funcionario de Ia
Sub Area de Contratacién Administrativa del Hospital San Rafael de
Alajuela, procede a notificar el presente acto administrativo,

Neta: Favor confirmar el recibo del aviso o devolver la notificacién firmada y
sellada al correo cjruizrgcess,.sa.cr o al fax: 24-36-10-37 6 24-36-10-309.

De conformidad con lo seiialado por la Contraloria General de Ia Republica en
Resolucidn #RC-161-2001. En caso de que se omita devolver el oficio sin firmar y
sello se tendra el mismo por notificads.




CAJA COSTARRICENSE DE SEGURO SOCIAL

HOSPITAL SAN RAFAEL DE ALAJUELA

SUB AREA DE CONTRATACION ADMINISTRATIVA

CONCURSO:

LICITACION ABREVIADA
2020L.A-000012-2205

CARTEL DEFINITIVO
OBJETO CONTRACTUAL.:

FORMULAS ENTERALES gViA ORAL O POR
SONDA) PARA ALIMENTACION COMPLETA O
SUPLEMENTOS A PACIENTES HOSPITALIZADOS.

SERVICIO SOLICITANTE

NUTRICION

FECHA Y HORA DE APERTURA

26 DE JUNIO DEL 2020 A LAS 09:00 A.M.
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Hospital San Rafael de Alajuela
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CONDICIONES GENERALES i

El Hospital San Rafasl de Alajusla de la Caja Costarricense del Seguro Social recibird ofertas
por escrito hasta las 09:00 horas del dia 26 de JUNIO del 2020, fecha y hora en que
se realizard el acto do aperiura de ofertas en la oficina de la Subarea de Contratacion
Administrativa, ubicadas en el primer piso del edificic del Hospital, el cual sa encuentra en
la Alameda Tomas Guardia, 100 sur del ICE, Alajuela,

OBJETO DE LA CONTRATACION i

1)  Elobjeto de la presente contratacian es la adquisicion de FORMULAS ENTERALES (Via
ORAL O POR SONDA) PARA ALIMENTACION COMPLETA O SUPLEMENTOS A
PACIENTES HOSPITALIZADOS. segun el pliege de especificaciones técnicas
desarrolladas en el presente cartal.

2y La estimacion del costo total es de ¢129.645.832.73 que corresponden a la partida
presupuestaria 2213, modalidad de compra, segin demanda.

BB OFEATAS i

3) Correspondera a la Subérea de Contratacidn Administrativa del Hospital San Rafas| de Alajuela,
la tramitacion del presente procedimiento de adquisicidn, v proporcionard cualguier informacion
adicional necesaria respecto a las especificaciones y documentacidn relacionada con esta
contratacion, pravia coordinacion con la unidad técnica responsable, Para consultas comunicarse
al teléfono 2436-1473, fax 2436-1037 o 2436-1038.

4) Los careles o plisgos de condiciones vdlidos, son solamente aguellos comunicados por la
institucién por las vias establecidas para ese efecto; en virtud de ello, no es posible garantizar la
fidelidad de la informacién contemplada en paginas disponibles en la red de Internet de uso
privado o no oficiales de la CC33. por lo tanto no se asume responsabilidad sobre su contenido.

5) La sola presentacion de la oferta se entendsrd como una manifestacion inequivoca de |a
voluntad del oferents de contratar con pleno sometimiento a las condiciones y especificaciones
del cartel y las disposicionas legales y reglamentarias.

6) La oferta econdmica deberd venir con la firma original del representante legal, o una parsona
autorizada por el representants legal; ademas debera aportar copia de la cédula de identidad por
ambos lados de la persona que firma la oferta y de la persona que autoriza a firmar la oferta.

7) La oferta presentada debera ser clara, por lo que &l oferente debera desarrollar la misma, linea
por linea, con la finalidad de permitir analizar si la empresa participante cumple con
absolutaments todas las disposiciones solicitadas en las especificaciones técnicas del prasente
cartel de compra.

8) Las cotizaciones de precios deberdn detallarse para cada bien, para ofertas en plaza, incluidos
tndos los impuestos v gastos que lo afecten (indicados por separada).

9) Las olertas deben senalar claramente su vigencia, la cual deberd ser no menor de 40 dias
habiles contados a partir de la fecha de aperiura, misma que se entendera en caso de omision
en la oferta.

10y El precio ofertado sera consideradao firme, definitivo v en plaza.
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11) Laforma de pago a utilizar es la usual de la CC3S, se realizara como maximo 30 dias naturales
posterior a la recepeidn definitiva del produclo.

12} En atencion de la Directriz N° 52-MP emitida por la Presidencia de |a Replblica se prescinde de
la presentacidn de los siguientes documentos:

Fersoneria juridica de la empresa, su presentacion se reserva solo para &l

adjudicatarioc en etapa posterior, so pena de |la declaracion de insubsistencia en caso de no
presentarla segin lo previsto en cada caso particular.

Cédula fisica del firmante de la oferta, se debe  indicar el nimero de cadula del

firmante para, en caso pertinente, hacer las consultas necesarias en los diferentes registros y/o

sistemas.

13} Presentar las siguientes daclaraciones juradas:

Declaracién jurada de que no lo afectan las prohibiciones para contratar, establecidas an
el Articulo 22 y 22 bis de la Ley de Contratacidn Administrativa.

Creclaracién jurada de gque se encuenira al dia en las obligaciones relativas al régimen de
impuestos nacionales.

Declaracién jurada de que mercaderia entregada v que ha sido rechazada por las
instancias técnicas de la CCSS fue retirada de las bodegas de la Institucidn, propias o
alguiladas.

Declaracidn jurada de que cumple con las obligaciones laborales y de seguridad social
impuestas por el derecho costarricense a favor de sus trabajadoras o en su defecto como
trabajador independiente de acuerdo con el régimen institucional aplicable.

Declaracidn jurada de gue se encuentra al dia an el pago de cualquier deuda firme,
liquida, cierta determinada y debidamente comunicada que registre la Institucion a su
favor producto de anteriores cantrataciones incumplidas

14} El oferente debe presentar en la oferta el desglose de la estructura del precia con todes
los elementos que lo componan.

15) El oferente debe indicar an su oferta el pais de origen del producto ofertado.

16) El oferenta debe indicar el nimero de proveedor inscrito ante la CCSS.

17) En caso de omitirse algin punto del Cartel, la Administracién podrd subsanar la informacion
conforme a la Ley de Contratacion Administrativa y su Beglamento.

18) En caso de no subsanarse dicha informacion se procedera aplicar lo dispuesto en el numeral B2
del R.G.C.A., que indica: "Si la prevencion para subsanar no es atendida en tiempo, la
Administracién procedera a descalificar al oferents de gue se trate, sismpre que la naturaleza del
defecto lo amerite y a ejecutar, previa audiencia, |a garantia de participacion”.

19) Laoferta serd rechazada cuando prasente un precio inaceptable, segun lo dispuesto en
&l Reglamenio a la Ley de Contratacidn Administrativa,
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20)

21}

22)

13)

24)

15)

16)

27)

28)

19)

En lo no contemplado en las presentes condiciones generales rige lo dispuesto en la Ley de
Contratacién Administrativa y su reglamento asi como las condiciones generales para |a
contratacién administrativa institucional publicadas en el Diario Oficial La Gaceta No. 73 del 16 de
abril 2008, sus modificacionas publicadas en el Diario Oficial La Gaceta No. 160 del 18 da agosto
de 2009 y reforma publicada en La Gaceta No. 86 del 05 de mayo 2010 asi mismao las demas
especificaciones técnicas propias del cartel de este concurse, y toda aquella normativa vigente
aplicable segin la naturaleza de lo requerido.

APERTURA Y VENCIMIENTO DE LA COMPRA EiEES

La fecha limite para la recepcion de las ofertas serd el dia y la hora para la que fue programada
la apertura, de inmediato se realizara dicho aclo en la Sub. Area de Caontratacion Administrativa
del Hospital San Rafael de Alajuela y/o en la sala disponible para esle efacto.

Los proveedores interesados en participar en esta contratacion, deberan presentar sus oferias
en 1z Sub. Area de Contratacidn Administrativa del Hospital San Rafael de Alajusla. Por escrito,
en sobre cerrado o Unicamente al correo electronico cjruizr@ccss.sa.cr. Cabe destacar qus
nuestro correa institucional solo recibe archivos adjuntos maximo B megabytes, siendo asi, si es
superior & esta cantidad la institucion no se hara responsable si dicha correo ne entra al buzon,
Por lo tanto los provesdoras deberdn tomar las medidas pertinentes.

En la parte exterior del sobre se debe indicar claramente el numero de concurso, €l objeto dal
mismo v la identificacién del oferente con el siguiente formato:

CAJA COSTARRICENSE DE SEGURD SOCIAL
HOSPITAL SAN AAFAEL DE ALAJUELA
CONCURSO N°:

OBJETO:

NOMBRE DEL OFERENTE:!

Mo se aceptaran ofertas presentadas por fax o teléfono.

Para efectos de notificacionss se requiere: nombre de la empresa o persana
fisica, direccion exacta, numeros de tsléfonos, numero de fax, corraoc electrdnico o
cualguier otre medic de comunicacion.

La oferta debe hacerse en idioma espanol, sin tachaduras, borrones y alteraciones que
puedan producir dudas sobre el texto, debiendo salvarse todo arror por nota, antes de la
apertura de ofertas.

La oferta debera ser presentada en forma ordenada, separanda la infarmacion legal,
técnica v de precios en forma clara,

RECURSOS DE OBJECION Y ACLARACIONES g8

Los recursos de objecidn al carlel deben presentarse por escrito dentro del primer tercio
del plazo para presentar ofertas, en la Sub. Area de Contratacién Administrativa del Hospital
San Rafagl de Alajuela.

El recurso de objecion al cartel podra ser interpuesto por cualquier potencial oferente del bien,
servicio u obra requerido.
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30) Las solicitudes de aclaracion al cartel deben presentarse por escorito dentra del primer tercio
del plaza para presentar ofertas, en la Sub. Area de Contratacion Administrativa del Hospital
San Rafasl de Alajuela.

31) El oferents interesado podra realizar |a revisién del expediente de compra en un horario de lunes
a jueves de 1:00 p.m. a 3:00 p.m. y los visrnes de 1:00 p.m. a 2:00 p.m.

METODO DE CALIFICACION | | i

32) Una vez que se ha determinade las ofertas que cumplen con los aspscios legales,
administrativos y técnicos y gue son admisibles para una eventual adjudicacion, se procedera a
aplicar el sistema de evaluacion de ofertas definido en el presente cartel tomando en cuenta los
siguientas aspectas:

e Base de calificacion: la calificacidn se realiza con base a cien, lo cual implica gue la maxima
cantidad que pueds obtener una oferta es de cien puntos.

s Criterios de redondeo: para los célculos de puntaje que impliguen el manejo de decimales se
utilizara el truncar en dos decimales.

s Saleccién del adjudicatario: la eleccidn del adjudicatario recaera en la oferta que obtanga &l
mayor puntaje.

s Criterios de desempate: en caso de presentarse empate entre dos o mas ofertas en la
calificacién sa procederé de la siguiente manera;
1) Puntuacion adicional:
PYME de industria 5 puntos.
PYME de Sarvicic 5 puntos.
FYME de Comearcio 2 puntos.
s @0 caso de presentarsa empats entre dos o mas ofertas en la calificacion, prevalecers la oferta
prasentada primero ante esta oficina de Contratacion Administrativa.

TR

ADJUDICACION i

33) El plazo de adjudicacidn se regira de acuerdo a lo establecido en el articulo 100 del
Reglameanto de Contratacidn Administrativa.

34) La CCSS se reserva el derecho de adjudicar en forma parcial o total por item el presente
concurso asi como el derecho de adjudicar o no este concurso, si considera que las ofertas no
satisfacen los intereses de la Institucion o por falta de contenido gcondmico.

35) Quien resullare Adjudicatario quedard sometido a las clausulas contenidas en el presants
Cartel, 2 la Ley de Contratacién Administrativa y al Reglamento de Contratacion Administrativa,
sl Cédigo de Comercic de Costa Rica, Ley de Proteccion al Trabajador, Ley de Salarios
Minimos, Cadigo de Trabajo. La inobservancia comprobada de dichas disposiciones par parte
de! adjudicatario dara lugar a gue el Hospital disuelva el Contrato y gjscute ia garantia de
cumplimiento,

RECURSOS DE REVOCATORIA O APELACION 1]

36) El recurso de apelacion ante |a Contraloria General de la Republica procedera a partir de los
£314.000.000.00 (trescientos catorce millones de colones). En montos inferiores a éste, debera
presantarse recurso de revocatoria ante la Administracian.

37) El recurso de revocatoria ante el organo gque dicto el acto de adjudicacion procedera cuando
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38)

1)

3

3)

4)

3)

6)

7

8)

9)

por el monto no proceda el racurso de apelacion.

Una vez notificado el acto de adjudicacian se tendrd un plazo de cinco dias habiles para la
presentacion del recurso respectivo.

GARANTIAS DE CUMPLIMIENTO, ESPECIES FISCALES Y TIMBRES DE LEY ~ [[ [ |

El Proveedor Adjudicado debera rendir una Garantia de Cumplimiente de un 5% del monto de
la estimacién de los items adjudicados.

La vigencia de la garantia de cumplimiento debera ser de cuatro meses adicionales a la fecha
probable de la recepcion definitiva dal objeto contractual.

La garantia de cumplimiento debara depositarse dentro de los 5 dias siguientes a la firmeza del
acio de adjudicacion, caso contrario la Administracion declarara insubsistente el concursa sin
perjuicio de las eventuales respansabilidades que procedan por el incumplimiento.

En caso da reajusies de precios del bien yio servicio contratado |a garantia de cumplimiento
debera ser ajustada al monto correspondiente.

Esta garantia tiene como proposilo asagurar la correcta ejecucion del conirato sequn las
cléusulas de la presente licitacion y de lo ofrecido expresamente por el o los adjudicatarios en
sU propuesta,

En caso de gue se den atrasos en la entrega del bien y/o servicio por cualguier motiva, el
contratista debera prorrogar la garantia de cumplimiento por un periodo igual al del atraso tatal
peurrido.

El adjudicataric estd obligado a aportar un eguivalente al 0.25% dal manto adjudicado por
conceplo de especies fiscales o un entero de gobierno por el monto correspondienta, asi coma
el monio correspondients por reintegro de papel de acuerdo a lo establecido en el codigo fiscal,

De conformidad con la Ley Reguladera de todas las Exoneraciones, su derogatoria vy sus
Excepciones y el Reglamento para la Importacidn de Medicamentos y para la Excneracidn de
Materias Primas, Insumos y todo Producto Intermedio o Final que se utilice en |z elaboracion de
Medicamentos y otros Equipos Médicas, las medicamentos asi como demds bienes incluidos en
Ios anexos 1, 2, 3y 4 se encuentran exentos del pago de tributos y sobretasas.

En caso de que la adjudicataria no cumpla con la presentacion de los requisitos antes
sefialados, la Administracién pedré declarar el contrato como insubsistente y procederd
de acuerdo con lo sefialado en el articulo 199 del Reglamento de la Ley de Contratacion
Administrativa, lo que implica la posibilided de readjudicar el negocio a la oferts que siendo
admisible, haya resultado segunda en la metodologia de evaluacion,
ENTREGA DEL PRODUCTO {4

El oferents adjudicado debera realizar la entrega del producto en las instalaciones de la SubareE}
de Almacenamiento vy Distribucién del Hospital San Rafael de Alajuela. El horario de racepcion sera

de lunes a jueves de 7:00 am. a 12:00 p.m. y de 1:00 p.m. a 2:30 p.m., viernes de 7.00 a.m. a
12:00 p.m. y de 1:00 p.m. a 2:00 p.m.(este horario no aplica para despensa de viveres)

MULTAS 18
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10) Clausula penal: Los atrascs o anticipos no autorizados por esta unidad, en la entrega del
suministro, sarén sancionados mediante las clausulas penales normadas en las condiciones
genarales para la contratacion administrativa institucional publicadas en el Diario Oficial La Gaceta
Mo. 73 del 16 de abril 2008 v su reforma publicada en la Gaceta n® 53 del 17 de marzo 2014, el
cual senala:

“ 5.2, Cldwsulas penales. Los atrasos o anticipes no autorizedos por lo Administracidn, en cralguicra
de las entregas pactadas, serd sancionudy con fitndamente en Ins siguientes disposiciones:

520 Los bienes o fuminisiroy coniratodos gue a lo fecho de lo entrego puctada s2 eRcuentven
derabastecidas fmventario ceral, enla red de servicios instinielonales, poniendo en riesgo fa vida de los
usiiarios de la COSS, serdn castigador con el 23% del monta tolal de dicha entrege desde el momento en
que ta Adminisiracidn verlfigue el arraso en lo fecha pactada, Agnellos cuye desabasleciniento ne porgd
e riesgo la vida de lox wswarios de lo CUSS serdn cavligados de conformidad con el apartado 3.2.2.
{Aeformada mediante acuerde de Junta Directiva CCSS en el articulo 31 de la sesion MY 8369,
celebrada el 6 de agosto del 2009, publicada en La Gaceta N 160 del 18 de agosto 20087,

5.2.2. Los bienes o suministros confretados, enya necesidad a la fecha de o entrega pactada puede ser
resuelta con los invemarios insiitucionales, serdn castigados con el 0.3% del monto tutal de dicha
sniresa por cada dia de aivaso contados a partir del primer dia de entrega paciada hasta el actave din
habil de atraco, Inclisive,

523 Cuando el atrase sea fguo! o mavor a nweve dias hdbiles, el wmonto por cléwsula penal
incrementard el porcentafe, castigands en un 3% del monta rotal de o regpectiva enlrege, por cdod efier
de atraso hasta cubrele el 23% del monio total de dicha entrega,

3.7.4 Cubierto el tape del 25% previsto por el Reglamento a la Ley de Contratacidn Adhuiinistrative para
ol cobro de esta clgnswla, la Administroclon gquedard facultada pora resolver el contrato por
incumplimients, imponer las sancivnes de ley y cobrar las daflos y perjuicios que el saldo en descublerta
ligva generade diche ineumplimiento,

325 Cuando la adwinistracidn determing que los dafios pravocados por el contratisia consecuencia e
su giraso o enfrega defectuosa superan los cubierios por la estimacian de T elduswla penal o la multe, lo
cobrarg mediante el respective procedimiento administrative, previa determinacion de lns daffos
vcasionadas, con fundamento en el procedimiento ordinario que establece el articulo 308 de la Lev
Ceneral de la Adminisiracién Piblica (Reformada mediante acuerdo de Junia Directiva CCSS en
ol articulo 31 de la sesién N° 8369, calebrada el 6 d= agosto del 2009. publicada en La Gacela
Ne 180 del 18 de agosto 2008)

526 Lo C.CS8 deducird las sumas correspondientes o lo establecido en estas condiciones § cada curtel
particalar por concepto de cliusula penal y multas respectivamente, de las facturas pendicntes de page
previa aplicacidn del proceso sumario para ello extablecido. (Reformada mediante acuerdo de Junta
Directiva CCSS en el articulo 3 de la sesién N° 8693, celebrada el 6 de febrero del 2014,
Bublicada an La Gaceta N° 53 del 17 de marzo del 2014)

3.7 En caso de serviclos, se aplicard lo dispuesto en el punto 3.2, salva que la naturalesa del conraro
reguiera lo definicion de presupuestos ¥ monias diferentes que se consignardn en las condiciones
especificas de cada procedimiento. (Reformada mediants acuerdo de Junta Directiva CCS5 en el
articulo 31 de la sesién N° 8369, celebrada el 6 de agosto del 2009. Publicada en La Gaceta N
160 del 18 de agosto 2008)"

11y Multa: En caso de que la adjudicataria entregue un producto que no cumpla con lo requerido en
el cartel y no proceda a realizar las coreccionas que le indigue la Administracién en el plazo
sefalado por esta ulima, se procedera a cobrar una multa equivalents al 0.5% por cada dia habil
de atraso en la no correccién de lo indicado, hasta un méaximo de 25% del monto total de la
respectiva entraga, luego de lo cual se procaderd a realizar el proceso para determinar la evantual
ejecucion de garantia de cumplimiento, valoracion de posibles dafios y perjuicios, resolucion del
contrato.
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" FACTURACION | PHEd

12) El oferente adjudicado podra presentar en el momento de la entrega del producto contratada a
la Subdrea de Almacenamisnto y Distribucidn del Hospital San Rafasl de Alajuela la factura
proforma, lista de entrega o documento idaneo y pﬂstenor a la recepcion definitiva debara emitir
la factura electronica correspondiente, indicanda el nimero de proveedor ante la CCSS, ndmera
de cuenta bancaria y nombre del Banco donde realizar el deposito de pago respeactivo,

13} Las facturas presentadas deberan cumplir con lo dispuesto por el articulo 18 del Reglamento de
la Ley General del impuesto sobre ventas.

HOSPITAL SAN RAFAEL DE ALAJUELA
SUBAREA DE COMNTRATACION ADMINISTRATIVA.

i
'{w'ih IIE'-:;#

MSC. AUBINA BURGOS CAMACHO D & w?gff
COORDINADORA S.A.C.A. N e~ ENCARGADO DE GARTELEE



CAJA COSTARRICENSE DEL SEGURO SOCIAL

HOSPITAL SAN RAFAEL DE ALAJUELA

ASPECTOS TECNICOS

Objeto de la contratacion:

“Formulas Entérales (via oral o por sonda) para Alimentacién
Completa o suplementos a Pacientes Hospitalizados.”

Cantidad
item ;iagfg?;; U.m. Descripcién de lo Solicitado ag?;:’;:ia’
~ | anual
01 3-18-01- kg | Suplemento nutricional Elemental
: 0019 con 100% de aminoacidos.
273,86 kg
e« Presentacion: en sobres de | (3,600 sobres
80 gra 100 gr.(+- 5 gr) de 80 a100
s Sabor a vainilla o neutro. ar).
e Formula gque ayuda a reponer
la glutamina perdida durante
el estado catabdlico.
o Que brinde glutamina
adicional para nutrir el tracto
gastrointestinal.
o Formula enteral especializada
para personas estresadas
metabodlicamente y para el s
manejo de pacientes con
funcién gastrointestinal
alterada.
¢« Se adjunta ficha tecnica
aprobada y actualizada por La
Comisién Nacional de
_____ _ Nutricién
02 | 3-18-01- kg Formula inmunomoduladora 3144 kg
0021 para pacientes | (2,400 sobres |
metabolitamente estresados e| de 110gra
inmuno comprometidos 150 gr).
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e Presentacion: En polvo,
sobres de 110 gr a 150 gr (+ -

3 gr)
s Sabor a vainilla Latte .
» Formula enteral

nutricionalmente  completa,

' enriquecida con glutamina.

e« Nutrientes
inmunomoduladores (arginina,
acidos grasos omega 3,
nucleétidos en cantidades
terapéuticas).

« Especial para pacientes
metabdlicamente estresados.

e Libre de sacarosa, aspartame.

e« Con sucralosa como sustituto
de azUcar. !

o Libre de lactosa y gluten.

« El producto debe tener
facilidad de administrarse
tanto por via oral como
enteral.

e Se adjunta ficha tecnica
aprobada y actualizada por La |

Comision Nacional de
e —————— e e miaa - - — NUtrici[‘jn P
03 3-18-01- Kg Suplemento nutricional con| 2.4 Kg (60
0028 adcidos eicosapentanoico v |latas de 400 gr)

i fructooligosacaridos con una
densidad energética superior a
1 y alto aporte proteico

e Presentacién: en polvo,
latas de 380 gr (+- 5 gr)

e Sabor a vainilla

e Producto par uso enteral
enriquecido con EPA
acido graso Omega -3
para perdida involuntaria
de peso.

¢ Se adjunta ficha tecnica |
aprobada y actualizada |
por La Comision Nacional |
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de Nutricién

04

3-18-01-
0029

Modulo de carbohidrato en
pelvo a base de pectina
transgalacto oligosacarido vy
bimuno prebidticos

e Se adjunta ficha tecnica
aprobada vy actualizada

por La Comision Nacional

de Mutricion

19,35 Kg
(1800 sobres
de 10,75 gr)

05

3-18-02-
0001

Kg

Modulo de carbohidrato a base de
maltodextrina

e Presentacion: en polvo, latas
de 450 gr a 500 gr (+-5 gr).

e Suplementoc a base de
maltodextrina

« No afecta el sabor ni textura
del alimento y de facil
disolucién

o Libre de gluten
Para uso enteral y oral

e Aporta carbohidratos y
calarias adicionales =]
pacientes desnutridos,
encamados, hiporexicos,
enfermedad celiaca o Crohn
entre otras.

¢« Se adjunta ficha téecnica

aprobada y actualizada por La |
Comisién Nacional de |

Nutricién

54 kg (120
latas de 450 gr)

06

3-18-02-
0003

LT

Médulo de proteina gelatinizada
concentrada a base de hidrolizado
de colageno y proteina de suero
concentrado.
e« Se adjunta ficha técnica
aprobada y actualizada por La

141,6 L{ 1200
unidades de
118 ml)
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Comision Nacional

Mutricion

07

3-18-02-
0010

LT

' Modulo de proteina a base de

| carbohidratos.

hidrolizado de colageno, libre de

« Se adjunta ficha técnica

e

aprobada y actualizada por La
Comision Nacional de |
Mutricién

08

3-18-02-
0011

LT

266,1 L( 300
botellas de 887
ml)

Médulo de carbohidrato

constituido por fibra soluble y

fructooligosacaridos

¢« Se adjunta ficha tecnica
aprobada y actualizada por La
Comisién Nacional de
Nuftricion

90.8L (96
botellas de 946
mi)

09

3-18-02-

0013

KG

Moédulo de proteina aislada a base |
de arginina, glutamina y proteina
de alto valor biolégico con
vitaminas y minerales.

Se adjunta ficha técnica aprobada vy
actualizada por La Comision
Nacional de Nutricién

97,2 Kg ( 3,600
sobres de 27

gr)

10

- 3-18-02-

0014

kg

Modulo de carbohidrato
almidones modificados.
¢ Presentacion: latas de 230 gr

con

(+-5ar)

o  Almidon comestible
modificado

o Formula en polvo para

espesar alimentos en frid o en
caliente, sin modificar el sabor
o color.

e Se adjunta ficha técnica
aprobada y actualizada por La
Comision Nacional de
Mutricién

8,2 kg (36
latas de 227 gr)
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CAJA COSTARRICENSE DEL SEGURQO SOCIAL

HOSPITAL SAN RAFAEL DE ALAJUELA

11 3-18-02- kg Modulo a base ' de
0020 carbohidratos y grasa libre de
proteina
o Férmula enteral con
nutrientes complejos exenta
de proteinas y de
aminoacidos.
« En polvo para dilucion con 48 kg (12
sabor neutro. ;
* Presentacion: en lata de 400 latas de 400 gr)
gr, con medida incluida dentro
de la lata con su respectivo
gramaje.
« Se adjunta ficha técnica
aprobada y actualizada por La
Comision Nacional de
] . Nutricion
12 3-18-02- kg | Médulo de proteina aislada de alto
0024 | val?riblulégrcn a base de |- 5.4kg (3,600
arginina.
, _— sobresde 15
e Se adjunta ficha técnica an)
aprobada y actualizada por La '
Comisién Nacional de
£ Y Nutricion -
13 |  3-18-02- kg | Médulo de proteina constituido
0026 por L Glutamina.

¢ Presentacion: Sobres de 10 gr

(+-5 gr).

¢ Formula disefiada para ser
agregada a formulas
enterales, alimentos y / o
bebidas.

e Modulo de Glutamina

¢ Formula enteral en polvo para
disolucion.

« [Debe de contener
Lactobacilos Reuteri.

¢« Se adjunta ficha tecnica
aprobada y actualizada por La
Comision Nacional de
MNutricion

1 18,0kg (1,200
sobresde 15
ar).
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COSlapen

Se adjuntan fichas técnicas institucionales aprobadas y actualizadas por la
Comision Nacional de Nutricion de los items 4, 6,7, 8, 8y 12.
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s lamEes

SISTEMA DE EVALUACION DE OFERTAS

“Formulas Enterales (via oral o por sonda) para Alimentacion Completa o
suplementos a Pacientes Hospitalizados.”

1. PROCEDIMIENTO DE PONDERACION DE ELEGIBLES

La evaluacion se aplica siempre y cuando cumpla con las especificaciones
administrativas, técnicas y legales solicitadas en el cartel. No se consideraran
las ofertas que no se ajusten a los requisitos previamente solicitados. El
oferente debe anexar la informacién que estime pertinente para verificar el
cumplimiento del aspecto evaluado. Los resultados parciales y totales se
redondearan en enteros y centésimos. La calificacién se hara de 0 a 100
puntos.

En concordancia con lo establecido en el Reglamento General de Contratacion
Administrativa, y con el propésito de disponer de un instrumento de
comparacion de las ofertas, se seguira la forma de evaluacion que se muestra
mas adelante.

2. SISTEMA DE PONDERACION

1- 90%  Precio
1.1- Se aplicara la siguiente formula:

Oferta de menor precio x 90 %
Oferta a Evaluar




CAJA COSTARRICENSE DEL SEGURO SOCIAL
HOSPITAL SAN RAFAEL DE ALAJUELA

2- Experiencia laboral con la institucion
10%  Porcentaje aplicable Ginicamente a aquellos oferentes que cumplen con 5
afios o mas de ser oferentes directos de la Caja Costarricense de Seguro
Social lo cual debe ser demostrado con cartas que certifiguen la veracidad
de lo solicitado.

De 5 a 10 afios obtiene 5%
De 11 a 15 afios o mas obtiene 10 %

Las ofertas a evaluar son las que cumplan técnica, legal y administrativamente
con el pliego cartelario.

HOSPITAL SAN RAFAEL DE ALAJUELA

Dra. Alejandra Salazar de Miguel
Jefe a.i Servicio de Nutricion
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Comision Técnica de Cadi
Nutricién i i
fﬁ%‘- Ficha Técnica 3.18.01.0019
@’_» Fecha de aprobacién: Suplemento nutriclonal elemental con 100% Pagina: Versidn:
15/02/2017 aminodcidos libres 1dad a1
supiemento monomérico, normoproteico, alta aporte de lipidos.
Descripcidn Mezcla de aminodcidos F_lserrl:iale.s y no esenciales.
Grazas: a base de mezclas de aceites vegetales,
Facil de diluir.
Unidad de Medida Kilcgramo
| Empague primarlo: Sobres de  materizl grado alimentario,  resistente,

Tipo de empague

herméticamente sellados, las tintas de las etiguetas no deben estar en contacto con
los alimentos, Deben de estar en buen estado, sin signos de deterloro o alteracion.
Contenida neto 80-120 g,

Empaque secundario: Cajas de cartdn corrugade selladas.

Empaque terclario: Mo hay

El empaque primario y secundaric debe proteger las propiedades sensoriales ¥
demés caracteristicas cualitativas del producto, asl como prateger al producto de la
centaminacidén microbioldgica, de insectos, fisica o guimica v evitar derrames. Debe
proteger el producto de la deshidratacién, acumulacién de calor & impedic gue se

producto. Mo debe estar roto, doblado o alterado de ninguna forma.
En |a oferta se debe indicar claramente el material del empagque primario. Ademds,
debe Indicarse si el material es biodegradable o ne.

transfiera olor, sabor, eolor U otras caracteristicas extrafias e indeseables al |

Informacidn de la etiqueta

Empague primario: La etiqueta debe indicar claramente, en espafiol, el nombre del
prodicto, Ademds, debe indicar: gramale o valumen, velumen de la medida sl tiene,
ingredientes del produeto, sabor, registro del Ministerio de Salud de Casta Rica, pals
de arigen, nombre y direccién del lugar del fabricante v distribuidor, fecha de
vencimiento, fecha de empagque, nimero de lote, instruceiones de uso, (via de
administracion, cambios en sabor, o color al mezclar el producto), informacién
nutricional complementaria, modo de preparacidn v condicicnes de almacenamienta
u otro indicado en el RTCA 67.01.07:10.

Empague secundario: debe indicar el nombre del producto, fecha de vencimienta v
numero de lote.

Empagque terciario: No hay

Condiciones de Transporte

Transporte en vehiculos cerrados aptos pars el traslado de este tipo de praductos. E
compartimente  de transporte de productos debera ser de material lisa,
impermeable, facil de lavar y desinfactar, deben presentar evidentes condicionas da
limpieza diaria. Las cajas, canastas y tarimas deben presentar evidentes condlciones
de limpieza ¥ no mostrar contaminacion por roadores e insactos,

Mo debe incluir dentra del compartimiento de transporte, productos gquimicos y
otros gue representen un riesge de contaminacidon para el producte, En el caso de las
carretillas transportadaras estas deben estar aisladas de los productos (bolsa
pléstica, cobertor cerrado, entre otros).

El producte nunca debe estar en contacta con el piso del vehiculo, debe utilizarse
tarimas o canastas plasticas para aislarlo,

Color Caracteristico 23]
Olar Caracteristico
Caracteristicas sensoriales —
| Sabar Caracteristico =¥
Apariencia Polvo fino
Ausencla de particulas extrafias al producte. 5in olores
General
extrafios.
Densidad Densidad caldrica: 0.5- 1.0 cal / mi.
- o Distribucion enargetica total &
CarSCTp s eRloi-tydicas Distribucicn de Prateina: 10 -15 % VET.
nutrientes Carbohidratos: 50 - 60 % VET.
Grasas 30 - 40 % VET. it
Aditives Limites maximos permitidos por |a legislacidn vigente
g Escherichia coli =3 NMP/g
Caracteristicas Microbioldgicas
Salmonalla ssp Ausencla en 25 g




55p

Listeria monocytogens

Ausencia en 25 g

Controles Especiales:

diarreas,

La fecha de vencimiento serd de minimao 1 afio, al momento de |2 recepcion del
preducto en el Sub-Area de Almacenamiento y Distribucian.

Via de Administracidn: oral o enteral

Especificacionas de uso: En pacientes hospitalizades con enfermadad de Crohn
Sindrome de intestino corto, malabsorcian intestinal, flstulas intestinales,
intolerancia a atras formulas enterales, alergias a alimentos, enteritis por radiacicn,

¢

Sa debe utilizar en hospitalizacion en centros que cuenten con Camisian Local de
Saparte Nutricional.

Referencias:

RTCA &7.01.07:10 Reglamento Téchico Centroamericano. Etiquetada General de los alimentos previamente envasados

{preenvasados),

RTCA 67.01.60:10 Reglamenta Téenleo Centroamericano. Etiquetado nutricional de productas alimenticios preenvasados para

consuma humano para la poblacidn a partir de 3 afios de edad.

RTCA 67.04.50:08 Reglamenta Técnica Centroamericano, Alimentos. Criterios Microbicldgicos para la Inscuidad de Alimentaos.

Firmas:

BRI SAGASTUME | ik
GRMMITANY e

Ora. Barbara Sagastume Guzman

N e T e e T LE T

Ora, Marianella Hernandez Camachg swsmamas SRR
REGIMA VELASCO e v G
DILFBOM (FIRAAY - Fata mon i 1 meamis.aom
EDCENTA e s
Dra, Yolanda Barboza Castrp  BAREOZA | Dym it |t

Dra. Regina Velasco Dubon

sl AvarAn eI T
e T - A
Dra. Giovanna Esquivel Pirgla _ TIRMA —

NELSI MARRA MOREIR . Preute chylabnasisna iEL1)

PLHEELEAY
Dra. Nelsi Moreira Castro CASTADUFRMAL Tueiiieraimansd4ees

SARDRA FEDORD!

Drra. Sandra Redondo Alvarez MNARED FRMA)
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Cormnisidn Técnica de Codi
Mutrician Fich ica o
@ a_Té“"' 3-18-01-0021
T Fecha de aprobacisn: Suplemento nutricional con ingredientes Pagina: Versidn:
15/02/2017 inmunomoduladores 1de2 o1
Férmulz inmunomaduladora, enriquecida con  antioxidantes ¥ nutrientes
inmunomaoduladores en dosis terapéuticas (argining, glutamina, dcidos nucleicos,
aminaacidos de cadena ramificada). Normocaldrica, hiperproteica, bajo contenida en
lipidos,
Fuente de macronutrientes:
Prateina: lactoalbimina, glutamina, isoleucina, arginina, leucina, valina.
Descripein Carbohidrato: proveniente de maltodextrinas.

Grasas: aceite de canola, aceite de triglicéridos de cadena media.
Mutrientes inmunomoduladores (en 100 grames de producto):
Glutamina:l-6 g

L-Arginina:5-12 g

Fécil de diluir.

Libre de gluten y sacarosa.

Apto para pacientes con intalerancia a la lactosa.

Unidad de Medida

Kilegramo

Tipo de empague:

Empzque primarlo:  Sebres de  material grada  alimentario, resistente,
herméticamente sellados, las tintas de las etiquetas no deben estar en cantacto con
los productas. Deben de estar en buen estado, sin signos de deterlare o alterzcion,
Contenido neto 110-150 g,

Empaque secundario: Cajas de cartdn corrugado selladas.

Empaque terciario: No hay

El empague primario y secundaric debe proteger las propledades sensariales v
demds caracteristicas cualitativas del producte, asi como prateger al producto de la
cantaminacidn microbloldgica, da insectos, fisica o quimica v evitar derrames. Debe
prateger el producto de la deshidratacian, acumulacion de caler e impedir que se
transfiera olor, sabor, color u otras caracteristicas extrafias e indeseables al
productn, No debe estar rata, deblado o alterado de ninguna farma.

En la oferta se debe Indicar claramente el material del empaque primario. Ademds,
debe indicarse si el material es biodegradable o na.

Informacién de la etiqueta

Empague primario: La etiqueta debe indicar claramente, en espafiol, &l nombre del
producto, Ademas, debe indicar: gramaje o volumen, volurmen de la medidz si tiens,
ingredientes del producto, saber, registro del Ministeric de Salud de Costa Rica, pals
de orlgen, nombre y direccion del lugar del fabricante v distribuidor, fecha de
vencimiznta, facha de empague, nimero de lole, instrucciones de uso, [via de
administracion, cambios en sabor, o color al mezclar el producto), informacicn
nutricional complementaria, como de preparacidn y condiclonas de almacenamiento
u atra indicado en el RTCA 67.01.07:10

Empaque secundario; debe indicar el nombre del producto, fecha de vencimiento v
nimera de lote,

Empagque terciario: No hay

Condiciones de Transporte

Transporte en vehiculos cerrados aptn;;ara el traslado de este tipo de productos. El
compartimenta de transporte de productos deberd ser de material liso,
impermeahle, facil de lavar y desinfectar, deben presentar evidentes condiciones de
limpieza diaria. Las cajas, canaslas y tarimas deben presentar evidentes condiciones
de limpieza y no mostrar contaminacian por roedores e Insectos,

Mo debe incluir dentra del compartimienta de transporte, productos guimicos v
otros que representen un riesge de contaminacidn para el producte. En el caso de las
carretillas transportadaras estas deben estar aisladas de los productos (bolsa
pldstica, cobertor cerrado, entre otros),

El producte nunca debe estar en contacto con el piso del vehiculo, debe utilizarse
tarimas o canastas pldsticas para aislarlo.

Caler: Caracteristico ¥
Caracteristicas sensoriales Lk Caraneristfcu
Sabar: Caracteristico
Apariencia: Palva fing
Caracteristicas Fisico-Quimicas General Ausencia de particulas extranas al producto. 5in olores




extrafios.

__9_1;_1:|§idal:i energéticg 0.8-1.2cal /f ml.
N Froteina; 25 -35%
El'itrri'b::'“" oe Carbohidrataos: 40 - 50%
il Grasas: 0 - 30%
Aditivos Limites maximos permitidos por |a legislacion vigente
Escherichia cali <3 NMP/g

Salmonella ssp Ausenciaen 25 g

Caracteristicas Microbioldgicas

Listeria monocytogens

Ausenclaen 25 g
550

Controles Especiales

La fecha de vencimiento serd de minimo 1 afo, al momento de 3 recepcion del
producte en el Sub-Area de Almacenamiento y Distribucicn,
Wiz de Administracidn: oral o enteral

Especificaciones de wuwso: En  pacientes  hospitalizados
traumatizados, cirugia mayer, wventilacion mecanica,
metabdlico, cancer, HIV/ Sida,

Se debe utilizar en hospitalizacign en centros que cuenten con Comisidn Laocal de
Soparte Nutricional.

con  quemaduras,
malnutricion en estrés

" Referencias:

RTCA &7.01.07:10 Reglamento Téchico Centroamericana, Ftiqguetade General de los alimentos previamente envasacdos

[precnvasados).

RTCA &7.0L.60:10 Reglamentoa Técnica Centroamericano, Etiquetada nutricional de praductos alimenticios preenvasados para
consuma humano para la poblacidn a partir de 3 afias de edad.
RTCA 67.04.50:08 Reglamenta Técnico Centroamericano, Alimentos. Criterios Microbloldgicos para la Inocuidad de Alimentas,

Firmas:
NARAARA
SAGASTURE

Dra. Bdrbara Sagastume Guzman

CIETE S LRTE R TE ]
GUTMAN ITiERE) (L

ks dig by e ls s
BB RS AR
L A |

GIMANNA ESOUIVEL: Smse rimaer T

MARULL d -PPAARTET
ThSAT ST pma

Dra. Marianella Herndndez Camacho

FIRCILA (13081 ek S

Dra. Glovanna Esquivel Pirala

AEGINA VELALCO
Drz. Regina Velasco Dubdn

WELSI MARIA MOREIRA [Freds Srmesiris 221 (L

CRETR FRRdai
[PPSR Dira, Melsi Moreira Castro _ CASTRO [FIRMAY Tighi TR 1L 18304 s

L ARIE SLBSH PR,
LEe TR L RRRERARIRT R -4

DUBON [FIRMA)

TOLAHTE
B
Dra. Yolanda Barboza Castro

CAETRO [FIRMA) S

EAMDRA REDONDO “"‘“‘"‘l‘

Dra. Sandra Redondo Alvarez _ awweez meas

Frum et
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Comisidn Técnica de . .
.f’ﬂ Nutriclén Ficha Técnica Codigo:
_@?’\F Suplemento nutricional con acido 3-18-01-0028
Tothees Fecha de aprobacién: eicosapentaenoico y fructooligosacdridos con Pagina: \Brsidi:
15/02/3017 una densidad energética superior a uno y 1de? Bl ’
| alto aporte protélca. |
Suplemento  hipercaldrice, hiperprataia;_a. emriquecido  con écidul graso
eicosapentaenoico v fructooligosacaridos.
Descripcion Fécil de diluir,

Libre de gluten.
Apto para pacientes con intolerancia a la lactosa.

Unidad de Medida

| Kilogramao

Tipo de empaque

Empaque primarla: Latas de material de material grado alimentario, resistente,
herméticamente sellados, la lata debe disponer de abre facil y de una tapa pléstica,
grade alimentario, libre de bisfenol A para proteger el producto una vez abierto, las
tintas de las etiguetas no deben estar en contacto con el producto. Las latas deben
estar en buen estado, sin abolladuras, dwido, deformaciones u otro slgne de
deterioro o alteracidn, Contenida neto 300-400 g.

Empaque secundario: Cajas de cartdn corrugado selladas.

Empaque terclario: No hay

El empague primario y secundario debe proteger las propiedades sensoriales y
demas caracteristicas cualitativas del producto, asi como prateger al producto de la
contaminacién microbioldgica, de insectos, fisica o guimica vy avitar derramas. Debe
proteger el producto de la deshidratacién, acumulacian de calor e impedir gue se
transfiera olar, sabor, color u otras caracteristicas extrafias e indeseables al
producto. No debe estar roto, doblado o alterado de ninguna forma,

En la oferta se debe indicar claramente el material del empague primarlo. Ademas,
debe Indicarse sl el material es biodegradable o no.

Informacién de la etiqueta

Empaque primario: La etiqueta debe indicar claramente, en espafial, al nombre del
producto. Ademas, debe indicar: gramaje o volumen, volumen de la madida si tiens,
ingredientes del producto, sabor, registro del Ministerio de Salud de Costa Rica, pais
de arigen, nombre y direccion del lugar del fabricante v distribuidor, facha de
vencimiento, fecha de empague, ndmero de lote, instrucciones de uso, (via de
administracidn, camblos en sabor, o color al mezclar el producto), informacicn
nutricionzal complementaria, como de preparaciaon y condiciones de almacenamiento
u otro indicado en el RTCA 67.01.07:10.

Empagque secundario: debe indicar el nombre del producto, fecha de vencimiento y
nimero de lote,

Empague terciario: No hay

Cendiciones de Transporte

Transporte en vehiculos cerrados aptos para el traslado de este tipo de praductos, El
compartimento de transporte de productos deberd ser de material liso,
impermezble, facil de lavar v desinfectar, deben presentar evidentes condicionas de
limpieza diaria. Las cajas, canastas y tarimas deben presentar evidentes condiciones
de limpieza y no meostrar contaminacién por roedores e insectas.

Ho debe incluir dentro del compartimiente de transporte, productos quimicos y
otros gue representen un riesgo de contaminacion para el producto. En el caso de las
carretillas transportadoras estas deben estar aisladas de los productos (bolsa
plastica, cobertor cerrado, entre otros).

El producto nunca debe estar en contacto con el piso del vehiculo, debe utilizarse
tarimas o canastas pldsticas para aizslarlo.

Calor Caracteristico
. : Qlor Caracteristico
Caracteristicas sensoriales
Sabor | Caracteristles :
Aparizncia | Polva fino

Caracteristicas Fisico-Quimicas

Proteina: 18- 22 % VET.

Carbohidrates: 50 - 70 % VET.

Grasas: 17 - 20 % VET. El aceite de pescada debe
constituir el 680-70% del aporte de grasa total
suministrando de 0.6-1.2 gramas por parcién.

Distribucidn de
nutrientes

Osmelzaridad 450-550 mOsm/L




General

extrafios,

Aditivos

Limites maximos permitidos por la legislacidn vigente

Caracteristicas Microbioldgicas

Escherichia coli

<3 MMP/g

Salmonella s5p

Ausenciaen 25 g

55p

Listeria monocytogens

Ausenciaen 25 g

La fecha de vencimienta serd de minimo 1 afio, al mementa de la recepeidn del
praducto en el Sub-Area de Almacenamienta y Distribucicn,

{preenvasados),

consuma humano para la poblacidn a

partir de 3 afios de edacl.

Controles Especiales Via de Administracién: oral o enteral
5e debe utilizar en hospltalizacidn en centros que cuenten can Comisidn Local de
i saparte Nutrlciohal.
Referenclas: a

RTCA 67.01.07:10 Reglamento Técnico Centroamericano. Etiguetado General de los alimentos previameante  envasados
RTCA 67.01.60:10 Reglaments Técnico Centraamericana, Etiguetads nutricional de productos allmenticios preenvasadas para

RTCA 67.04.50:08 Reglamento Técnico Centroamericano, Alimentos. Criterios Microbioldgicos para la Inocuidad de Alimentos.

Firmas:

Dra. Barbara Sagastume Suzmdn
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Dra. Marianella Herndndez Camacho

e
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Dra. Regina Velasco Duban
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1

[ra. Yolanda Barboza Castro
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T

Dntia 3500 (LS Dleanial
el

GIOVARNA il oLt
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AHEITIRTID I M

Dra. Giovanna Esquivel Pirala _Fama e

Ausencia de particulas extrafias al producto. Sin alores
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Caja Costarrlcense de Seguro

Comision Técnica de
Mutricion

Ficha Téenica
Madulo de carbohidrato en

Codigo:3-18-01-0022

Social

Fecha de aprobacion:
1810212017

polvo a base de pectina, |
transgalacte oligosacarido y Pagina1dez |
bimuno prebicticos i

Version 01

.

Descripoion

Modulo da carbohidraio, en polve a base da ul:—l:tina-a, tranagalacio nli.énsa:arldn y Bimuno
prebiglicos. Libra de gluten.

Unidad de Medida

Kiagramo

Tipo de empague:

Empague primaria: Sabres herméticamenls sellades, |as Unias da 125 efiqustas no dooen
eslar nunca en contacky con los alimentos. Deben estar on buen estado sin signas de |
datariore o alferacion, Contenido nelo10-15 g

Empague secundario: Cajas de carldn corrugade selladas,

Empague terciario: ivo hay

El empadues primario y secundaric debe proteger las propiedades sensonalas ¥ tdemas
carecteristicas cualitalivas del producto. asl come proteger &l alimenla dz 13
cetaminacion microbicitpica, de insectos, fislca o quimica vy evitar derrames. Debe
proteger & producto de lz deshicdratacion, scwenulacion ce calor e impedic que se
ranzliera olar. ssbar, color u ofras caracleristicas exbradas o Indeseables al producta, Mo
debe estar mto. dohlada o alterado do ninaung forms.

En Ia oferta se debe indicar claraments el material del empaque primario. Ademas,
debe indicarse si el material es biadegradable o no,

Informacion de la etiqueta:

| Empaque primario- La ebiqueta debe indicar claramente, en espanal. el nombrs ded

producin, Ademas. debe indicar gramaje o volumen, volumen de la meadida si fiene,
ingradizntes del producto, sabor, registro del Ministerio de Salud de Cosla Rica, pais de
arfigan. nombre y direccion del lugar del fabricante y distribuidor, fechs de vencimisnts,
fecha de empague. nimero de late | instrucciones de uso (via de adminisracion, cambios
& sabar o color al mezclar & producta), informacion nutricional camplemantaria, modo da
preparscidn y condiciones de almacenamisnla u atra mdicads en el RTCA 67010718,
Empague secundarie: debe indicar & nombre del products, fecha de wencimiento Y
numera de lols.

Empaque terciario: No hay

Condiciones de Transporta:

Los vehiculos de transporte deben ser carrados, apios para of rasiaoo oe sste fpo oe
alimantos. Bl compartimenio de fransporte de alimenios deberd ser de material lizo,
impermeable, l&cil d= lavar v desinfectar. deben presenizr evidentes condiciones de
limpieza diaria. Las cajas, canastas y farimas deben presentar evidentes condiciones de
limpigza y no maostrar contaminacion por roadores o insecios, |
Mo deba incluir dentro del comparlimianio de transpore, productos gquimices u ofro qua
representen un desgo de contaminacian para el afimento. En el caso de las carretillas
ransporladoras. estas deben estar aisladas de los alimentos (bolsa plastica. cobertor
cerrado, entre otros),

El producto nunca debe eztar en contacto con el piso del vehicula, debe ullizarss

tarimas o canastas plasticas para aislarla.

Caracleristicas sensoriales:

Caracteristicas Fisico-Cuimicas

Color; Caracleristico
.alcf.' Sin ﬂlf_lr‘;‘: ----- g
Sabor: §id Indicar s
Aparisncia: iy Pailva fira
Fibra distélica : I'-Egram—ns T e ]
F’ml-e_i;a;m_m e = 1 gramo 3 3
__:Eill:e.ris:tsau caldrica D:H?H'J.HE Kegal /' mi = i

Ausencia de particular extraias al products. Sin olores
: extrafios.

General

Aditives Limiles maximos permitidos por la legislacian vigente

| E S

Caracleristicas Microbiologicas:

Controles Especiales:

Escharichiz coli

<3 NMPg

Salmonella ssp

T
c
o
&
3
E.
[
5
[
L
s

Listeria monocyloganes ssp | Ausenciaen 25 g

Lz fechs de vencimiento serd de minimo 1 ano. al momento de la recepcion dal producto
en ls Sub-Area de Almacenamienta v Distribucian

Viz de Administracian: oral o enteal

Especificaciones da Uso: Para pacientes hospitalizados con disrreas asociadas al
C.Difficile, enfermecades infecciosas, quimio y radioferapia. tratamienios can anlibidticos.




Mutrician

Comision Téenica de

Ficha Técnica Codigo:3-18-01-0029

| Madulo de carbohidrato en

Caja Costarricense de Seguro

Saclal 150202017

Fecha de aprobacion:

polve a base de pecting,
transgalacto oligosacarido y

: Pagina 2 de 2
himuno prebicticos

Varsion 01

Referencias:
RTCA a7 01.07:10 Reglamento Técnico Canfroamencans.
RTCA 67 01,80:10 Reglamento Técnico Canfroamericanc.
humano para la poblacion a pardir de 3 a3fos de edad

Etiguatada Genaral de los alimentas previameante envasados (preenvasados).
Etiguatada nutricicnal de produectos alimeanticios preenvasados para consumo

RTCA 67 04.50:08. Reglamenta Técnico Centroamericana
Firmas;

s T |
Ora, Barbara Sagasturma Guzman |
Dra. Mariznslla Herndndez Cama
Dra. Reging VYelasco Duban |

Dra, Yolanda Barboza Ca

,_;f -[Jra Glovanna Esguivel Pircls

- Alimentos. Crilerios Microbioldgicas para la Inocuidad de Alimanios,

DFEI Melsi Mareira Castro i/f/é /éffwf"\f-b
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Comisién Técnicade | i
Nutricién icha Técni 150
f"'@i Ficha Técnica 31B-02-0001
‘@:‘..._ Fecha de aprobacién: Médulo de carbohidrato & base de Pagina: Warsidn:
15/02/2017 maltodextrina 1de2 01
Mddule en polio de carbohidratc constitulde por polimeros de glucosa y
dligosacaridos (maltcdextrinas).
Descripcién Aporte l:le. C?Fbﬂhldl'dtﬂi al valor caldrico total de 95-100%.
Féeil da diluir,
Libre de gluten.
Aplo para pacientes con intolerancia a la lactosa.
Unidad de Medida Kilograma
Empague primario: Latas de material de material grado alimentario, resistante,
hermiéticamente seliados, la lata debe disponer de abre facil v de una tapa plastica,
grado alimentario, libre de bisfenal & para proteger el producte una vez shierta, las
tintas de las etiquetas no deben estar en contacto con los productos. Las latas deben
estar en buen estado, sin abolladuras, dwido, deformaciones u otro sigho de
deterioro o alteracidn. Contenido nato 300-500 g,
Empaque secundarlo: Cajas de cartdn corrugado selladas.
Tipo e ermpagie Empaque terclarlo: No hay

El empague primario y secundario debe proteger las propiedades sensoriales y
demds caracteristicas cualitativas del praducte, asi como proteger al producto de |z
contaminacidn microbioldgica, de insectos, flsica o quimica v evitar derrames, Debe
proteger el producto de la deshidrataclon, acumulacidn da czlar e impedir que se
transfiera olor, sabor, color u otras earacteristicas extrafizs e indeseables al
producta, Mo debe estar roto, doblade o aiterado de ninguna forma.

En la oferta se debe indicar claramente el materlal del empague primario. Ademas,
debe indicarse si el material es biodegradable o no.

Infarmacidn de la etigueta

Empaque primario: La etigueta debe indicar claramente, en espafiol, &l nombre del
producto. Ademas, debe indicar: gramaje o volumen, valumen de la medida si tene,
Ingredientes del producte, sabor, registro del Ministeria de Salud de Costa Rica, pals
de origen, nombre v direccidn del lugar del fabricante v distribuidor, fecha de
vencimiento, fecha de empagque, ndmero de lote, instreccionss de uso, (via de
administracidn, cambios en sabor, o color al mezclar el producto), informacicn
nutricional complementaria, come de preparacidn y condiciones de almacenamiento
u otro indicado en el RTCA 67.01.07:10.

Empague secundario: debe indicar el nombre del producto, facha de vencimlento y
nimero de lote,

Empague terclario: No hay

Condiciones de Transporte

Transporte en vehiculos cerrados aptos para el traslzdo de aste tipo dE_'F'I-I'-ﬂdIJLtI.'JS. El
compartimento de transporte de productos deberd ser de material liso,
impermeabie, facil de lavar y desinfectar, deben presentar evidentes condiciones de
limpieza diaria. Las cajas, canastas y tarimas deben presentar evidentes condiciones
de limpieza y no mostrar contaminacion por roedores e insectos,

Mo debe incluir dentro del compartimiento de transporte, productos guimicos vy
ctros que representen un riesgo de contaminacian para el producte. En el caso de las
carretillas transportadaoras estas deben estar aisladas de los productos (baolsa
pléstica, cobertor cerrado, entre otros).

El producte nunca debe estar en contacto con el pise del vehiculo, debe utilizarse
tarimas o canastas plisticas para alslario.

Color Caracteristico
. Olar Caracteristico
Caracteristicas sensoriales T
Sabor Caracteristico
Apariencia Palva fino
General Ausencia de particulas extrafias al producto, Sin olares
Caracteristicas Fisico-Quimicas extrafios. |
| Aditivos Limites maximos permitidos por la legislacién vigents __[
L M Ezcherichia coll =3 NhAP g
Caracteristicas Microbioldgicas -
Salmonella ssp Ausencia en 25 g




Listeria manacytogens

Ausenciaen 25 g
550

Lla fecha de wvencimiento serd de minimo 1 afio, al momento de la recepcién del
praducto en el Sub-Area de Almacenamiento y Distribucicn,

Especificaciones de uso: en pacientes hospitalizados con requerimientos energiéticos
Controles Especiales aumentados o con dietas restringidas en proteina, grasa v electrolitos. Para uso an
preparacidn prepperatoria,

Via de Administracidn: oral o enteral

Se debe utilizar en hospitalizacion.

Referencias:

RTCA 67.0L.0710 Reglamento Técnico Centroamericano. Etiguetado General de los alimentos previamente envasados
{preenvasados),

RTCA 67.01.60:10 Reglamenta Técnico Centroamericano. Etlquetado nutriclonal de productos allmenticlos preenvasados para
conzsumao humana paras la poblacidn a partir de 3 afos.

RTCA 67.04.50:08 Reglamenta Técnico Centroamericano. Allmentos. Criterios Microbioldgicos para |3 Inocuidad de Allmentos,

Firmas: E : e
BARRARA st
ENSAITLME . T Piat i S
Dra. Birbara Sagastume Guzman TR JFIRMA)Y 200 GICWAKNKE ESQUINVEL Smietri=-dis |
PIRCILA IFIRAAL ey

Dra. Glovanna Esquivel Pirala ___— — ~ = Sheseeisess

[ Frridaugdioer i ma meld
PHELE MNRA MORCIRS MM BOETE DTRD M)

MARLLT T tiee smemirrn
CRARTH A Ly -

Dra. Marlanella Herndndez Camachao

i f “RSTRO T k
FEGINAVELASCD  Frvas smboscen s sidas Dra. Nelsi Moraira Castrg _ SH5T80 TR e I 2
Drz. Regina Velasco Dubgn  DVA0NIFIRKA) Fache 70041114 171247 4508
il EANDAR REDDHDN T spbimrepac 10
EcEnin B . Dra. Sandra Redondn Alvarez _ AVAEZIEMAL - hexviimet e
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Direccion de Desarrolio de
Sarviclo: do Salud

_-.___-_-_-"__-—-_

Gpurﬂm:l'l;rillrﬁr::l':‘;rﬂnnﬂ i Ficha Técnica
: MODULS DE pRg Souine:
TElM -
Fecha do spropecion: | CONCENTNADA A BASE DE MesRoLALA i
COLAGEND PROTEINA DE EHER{?D Pigina: Vqrﬂi:lﬁr'l'.
Mddulo de 1doZ
Prolatng unﬂ“l?l"c'uﬁéllﬁ"‘“‘" Toncentradn a bese de hidroiizade da colkgeno
Dl!f'lpdd" 1 E-ESQ proteing, bda.

Hidrollzado de colfgenc do 08.o5s;

unidad de Madida

Tipo de CMpagua:

|nformacién de la etiqueta:

|

ki 8 glulon, laciosa AESrosn
Onza 1
Empagug :

q Primario. Enveses do  material giado  shmemaro, resisienta ¥

:m%rmmﬂszﬁgﬂm' llore da bistens) A, £ arvase debe disponer de une lapa de
&n comacto con los :u:qun abra 1cil. Las tintas de las oliquelas no dobon siar nunce
ningune faor Bnios. Los envases no deben azlar arrugados o altoradas de
Empague nr::hﬁgmfn.w“ nelo 90-150 gramos,
E{“F-quu tarclarie: r?;:i:ir“ fe earitn corrupado selades.
Gﬂr{;.gm:ap;hnm ¥ sacundario debe protegar las propladades sensoriales y demas
comaminasis c;"éa”m""“ del producto, ael como proleger of alimenta de la
protener al n;; fableldgies, de Ingectos, fisica o quimica y evliar derrames. Dabe
transfiora cr'i'c;:-r 5 uhuu de la deshidratactsn, scumulacion de calor @ impedir que s
Mo deba astgr.n;: of, color v oiras carncleristicas exirafas @ Indeseatles al producto.
En fa oferta dﬂhﬂﬂbmdu 4 altarado de ninguna forma,
Adomis, d ;‘{ b Indicar claraments sl matarial del smpague primaria.
SR eba n.-:lﬁ:'.nrn '.I #) material es biodearsdably o no,
prudugto' Eﬁmurln, La sliquela debe indicar claramente, en espaiiol, 8! nembre del
sabor, re demds, debe indican: gramaje de la medida, ingredientes del producio,
b regisiro dal Minlsierlo de Salud de Costa Rica, pals de origen, nombre ¥
recclén del lugar de fabricante y distibuider, fecha de vencimiento, fecha de
empaque y nimers do lole, instrucclones da use (via do adminisiracidn, camblos en
sabor o color af mezelar ol producto), Informacién nutricional complemeantaria, modo da
praparaclan y condicipngs de almacenamisnlo u olro indicade on 8l RTCA 67.01.07:10.
Empague secundaria: deba Indicar el nombra del produsto, facha de vencimiento Y

nameans de latae
Empaaue terciarle: No hay

Condiciones de Transporie:

Los vehloulos de lransporte deben ser cerrados, aplos para el raslago d esie tipo de
alimentos. El compartimenio de ransporte de alimentos debera ser de material liso,
Impermeable, {ac de lavar y desinfectar. Deben presentar evidemes condiclones de
fimpieza dierla. Las cajas canesias y iramas deben presentar evidenles condiciones de
limpieza y no mostrar contaminacién por roedores o insecios,

Mo debe Incluir dentro del compartimiento de Iranspone producios quimicos u otro que
rapresentan un riesge de conlaminecidn para el alimento. En el caso de las carretilias
Iraneporladoras eslas deben ser alsladas de los allmemos (bolsa plasica, cobenor

cerrado, enire olros),
E! producto nunca debe estar en contaclo con el pisa dal vehlculo, debe utllizarss,

larimas o canastas pléslicas para alslarlo,

Cualquiera diferente al rojo o rosado

Color:
; Olor: Garacleristicos
Caracteristicas sensoriales: Sabor Caracierlstico 1
Apariencia: Gelatina |
Ausencla de parlicular extrafias al producto. Sinolores |
General fio |
Caracteristicas Fislcoguimicas BXIranos,

Adilivos Limiles méximos permitidos por la legisiacion vigente |
Escherichia coll <3NMP/g |
Caracteristicas Microbloldgleas: Salmonglia ssp Ausencla en23 g {
] f
sJ_lsspl»e'ria menocylogenes Ausencia en 25 g ;_
F

Controles Especiales:

La fecha de vencimiento serd de minimo 1 afio, al momento de |a recepcion del
producto en la Sub-Area de Almacenamisnto y Distribucidn {_'

Usos Institucionales:

Vla de Adminisiracion: oral. : {
Especificaciones de Uso: En pacientes hospitalizados con requerimientos prot

aumentados, que no se pueden cubrir solamente con la alimentacion y &n pacien

ict

con disfagia,
T —
#ferencias: :
::i’?w aiig;'??”ﬂ Reglamenlo Técnico Centroamericanc. Eliquetado General de los alimenios previamente em
5).
TCA E?.ﬁi.ﬁﬂ:‘m Reglamento Técnico Centroamericano. Etiquelado nutricional de productos alimenticios preenvasados pare
umano para la poblacién a partir de 3 afios de edad

bicléglcos para la Inocuidad de Alimento

M ,
CA.67.04.50.08. Reglamento Técnico Centroamericano. Alimentos. Criterios Micro

Escaneado con CamScanner
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Comision Técnica de el
Mutricion Ficha Técnica Cadigo:

Caja Costarricense de Seguro

Fecha de aprobacion: hidralizado de colageno,
15/02/2017 Iibre de carbahidratos Pagina 1 de 2 Versién 01

: . 3-18-02-0010
Médulo de proteina & base de T

Social |

Descripeitn

Medula de protéina de alto valor biolagico, compuesio principalmeante de hidralizade de
caldgeno v proteina de suera lscten, Libre de carbohidratos.

Dbz praporgianar A0-G0% de proteina por cada 30 mil.

Geva contener fodos los aminoécicos esenciales y no esenciales.

Facll de diluir en aliméntas trios o calientes.

Libre de gluisn, arucar v lactosa.

Unidad de Medida

Lifr

Tipa de empaque:

Empaque primaria: Envases plasticos, grade alimentario, liore de bisfanal A, rasistente v
herméticamanie sellado. las tintas de las ellquetas no deben gstar nunca en contacta con
los afimentas. Deban eslar en buan estade, sin signos de deterlors o alteracion. Contenido
nets 0,750-1 L

Empague secundario: Cajas de candn con 4 envases.

Empague terciario: Mo hay

El empanue primario y sscundarie debe proteger 1as propiedades sensorizlas v demas
varacteristicas  cualitalivas  del producto, asi como  proleger @ alimentn de |a
cortaminacion microbioldgica, de inseclos, fisica o quimica v evitar derames. Deba
proteger & producto de la deshidralacion, acomulacidn de calor 2 impedir que sa
transfigra olor, sahar, color u otras caracteristices extrafias o indezesbles al producto. Mo
debe estar roto, doblado o alterade de ninguna forma.

En Ia oferta se dehe indicar claramente al material del empague primario. Ademas,
debe indicarse si el material es hiodegradable o no,

Infermacion de la etiguata:

Empaque primario; La eliguela debe indicar claramente, en espanol, el nombre del
products, Acemas. debe indicar gramaje o volumen. volumen de la medida si fiens.
ingredientes del producto, sabor, registro del Ministerio de Salud de Cosla Rica, pais de
origen. nembre v direccidn del lugar dal fabricants v disiribuidor, fechz de vancimiento.
fecha de empanque, nomero ds lote | instruccionss de uso (via de administracion, cambios
an zabor o color 3l mezclar el producto). infermacién nuiricional complamentariz. modao de
preparacion y condiciones de aimacenamiento u otro indicado en el RTCA 67.01.07:10.
Empague secundario; debe indicar el nombre del producto, fecha de vencimiento v
numero de lote.

Empagque terciaria: Mo hay

Condiclones de Transporte;

Los vehiclios de franzparie deten ser cerados, apios para el aslado de sste fpo ds |
glimentos. El compartimenio de transporte de alimentos debara ser de material lisa,
impermeable. fEcil de lavar y desinfectar, deben presentar svidenles condicionss de |
limpieza diana. Las cajas. canastas y larimas deben presentar evidentes condicionss de |
limpieza v no mostrar contaminacion por roedares o insectos.

Mo debe inchuir dentre del compartimiento de transperte. producto:s quimicos u otra qus
representan un resge de conlaminacion para el alimento. En al cazo de las carretillas
transportadoras, estas deban astar asladas de los alimeantos (bolsa plastics. cobertor
carrato, enlre obroz ).

El produsto nunca dsbe estar en sontaclo con & piso del vahiclo, debs ulilizarss tafimas |

| o canastas plashcas pars aislario. |
I Color, ,I Caracteristico |
o 3 i Dlar: | Inalaro l
Caracteristicas sanscriales: 1 | ]|
| Sabos Indicar |
AR
Aparisncia: Liguicio
Seneral Ausencia dé parliculas exiranas al producio. Sin olores
Caracleristicas Fisico-Quimicas =FIET _ | Extranos. 5 £k i 2T
Aditivos Limites maxzimos permitidos por la legisiacion vigenia
Ezcherichiz coli = 3 NMPig
Caraclaristicas Microbiniogicas: Salmanalla ssp Ausancia en 25

Listeria monocylogenes ssp Ausencia en 25 g

Controles Especiales:

L= f=cha de vencinianls sera de minimo | ane, 2l memento de 12 recepcion el praducta
en i Sub-fArea de Almacenamiento y Distribucidn

Vi de Administracion: oral o enteral,

Especificaciones de Uso: En pacientes hospitalizados con nivelas bajos de albamina
fmenos de 3.5 mgidl). Pacienles can requerimientos proleicos aumentados que no se
pueden cubrir solemente con Iz alimantacian.

Para pacientas hospitalizados con uiceras por presidn donds se reguisre un &lto
porcentaje de digestibilidad de la protaina suminisirada.




Referancias:

RTCA §7.01.07:10 Reglamento Técnica Cantroamearicano, Eliquetado Generzl de los alimentos pravismante envasadas [preanvasacos)

hurnano pars la poblacin a partir de 3 anos de adad ]
RTCA 67 .04.50:08. Reglamente Técnice Cenfreameicana, Almsntos, Criterins Microbioldgicos para la Inocuidad.de Alimsnias,
Firmas: L

RTCA §7.01.80:10 Reglamento Técnica Ceniroamericans. Etiquetads nutriclonal de producios alimenticios presnvesados para consuamo

. £ P &
Dra, Barbara Sagastume Guzman il

' mli}»f {:\4-.;)
Al fo

i

F*% Comision Técnica de = cadigo:
Nutricion st 3-18-02-0010
S = Médulo de proteina a base de T
: ; Fecha de aprobacion: hidrolizado de coldgeno,
Caja Castarg:e?sle de Seguro 15022017 libre de carbohidratos Pagina 2 de 2 Version 01
ocia i i -
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& % Comision 'ITéfcnica_dE Ficha Técnica Codigo:
Mutricion

Médulo de carbohidratos | 3-18-02-0011

pr——

Caja Costarricense de Seguro

Facha de aprobacian:
Social 150202017 fructooligosacaridos

(=

constituido por fibras
soluble y Péagina 1 de 2 Versign 01

Descripeion

Maduia caroohidratns cmmﬂégm de Hbra scluble v fructaoligosacaridos [FOS),

Debe proporconar 30% o mas de fora soluble por cada 20 ml de produsto. Debe
conlerer 5% o mas de ructocligosacaridos por cada 30 mi de producto. Facil de mezclar
COn edd Fpo de alimentes Inos o calientes.

Libre de gluten. azucar v laclosa.

Unidad de Medida

Litra

Tipo de empague:

Empague primaric: Ervasas plasticos, grado alimentano, libre de bisfenol 4, resistenles
¥ harmébcamente sellados, las tintas de las etiguetas no d=hen estar nuncs en contacto
con los glimentos, Deben estar en buen estado sin sipnos de deterioro a alteracion.
Cantenido neto 0.750-1 L.

Empaque secundarie: Mo hay.

| Empague terciario: Mo hay

El empagua primario v secundario debe proleger las propiedadss sensoriales v demas
caracterstices cualitativas del producio, asi como proleger el almento de la

profeger al producto de fa deshidratacion, soumuelacion de caler & impadic que se
transfiera alor, sabor, color v ofras caracleristicas extrafas o indesezbles al producio, Mo
debe astar rodo. doblada o zlisrado de ninguna forma.

En la oferta se debe jndicar claramente el material del empague primario. Ademas,
| debe indicarse si el material es biodegradable o no.

Informacion da la etiquata:

producio. Adémas, debe indicar grame o volumen, volumen de la madida si lene,
ingredientas del producto, sabar, registro dal Ministeria de Salud de Costa Sica, pais de
angen, nambre v direccion del lugar det fabricante v distribuidor, fecha de vencimienta,
fechz de empaque, ndmera delofe | instnicciones de usg (via de administracion, cambios
en szhor o color al mezclar el producte), informacion nuetriciona! complementzna, modo de
preparacian vy condiciones de zlmacenamisnio u clro indicado an al RTCA §7.01.07:10.
Empaque secundario: Mo hay

Empague terciarie: Mo hay

Condiciones de Transporte:

| farimas o canastas plasticas para sislaro.

Empague primario: La eliquota debe Indicar daramente, en espancl, & nombre dal

contaminacién microbioldgica, de insectos, fisica o quimica v evitar derrarmes. Debs |

Los vehicdlos de transporte deben ser cerrados, aplos para el traslado de este tipo de
alimentos. El compantimento de ransporte de alimentos debera ser de material liso,
impermeable, facl de lavar y desinfectar, deben presentar svidentes condiciones de
fimpieza digra, Las cajas. canastas y tarimas deben presentar evidentas condiciones de
fimpiaza v no mostrar contaminacion por medores o insecios,

Mo debe incluir denfro del sompartimienta de transporta, produclos quimicss o olro que
represantan un riesgo de conlaminacion para el alimento. En el caso de las carretilias
fransporiadoras, estas deben estar alsladas de los slimenlos (bolsa plastica, cobertor
cerado, enfre airos).

El praducto nurca dene estar en confacto con el piso dal vehicule, debe utilizarse

= Calar; Caracleristicn
Dilgr: Citrice oy
Caracteristi : At Pt e P L e R Py e tafi
aracteristicas sensoriales ot Eeracioaiice.
Apariancia; Liguido claro homogeneo
Generzl AlUsencia de particulas exranas &l produsto, Sin clores
- o i i AT el Sl ' | extrafos,
Caracteristicas Fisico-Quimicas Dismolandad | A00-350 mOsmikg de agua
Anitivos Limites magmos pcn‘nitidn-s"uor la Iegislaciémge;{t_&

Caracteristicas Microbiologicas:

| Escharichiz col = 3 NMPig

Salmonella zsp Ausenciaen 2t g

Ausencla en 25 g

Fﬁ.[é'-’iﬂ I'I‘i onocylogenas ssp

Controles Especiales:

La fecha de vencimienlo sera de minimo 1 afo, al momenio de la recepcion del preducio
an la Sub-Area de Almacenamiento y Distribucian

Via de Administracldn: oral o anteral.

Especificaciones de Usa: En pacientes hosplladzados a los que se requisre mejorer el
[ransito intestinal, suavizar las heces y facililar l2 avacuacian, En pacientes con distas de
resfricoion da liguides, enfermedad de Crobn, hipocolesterolemia, diabstes mellitus,
inlolarancia a los carbohidratos, pacientes crilicos con estrefimiento severn. enfermedad
inflamatoria intestinal, colostomizs, diverticulosis, diarreas. estrefimianta,
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Referencias:
% RTCA 67.01.07:10 Reglaments Téeniza Centroamericana. Efiqustads General de los alimentos previamente envasados (presnvasados).
RTCA B7.01.60:10 Reglaments Técnico Centroamericans. Etiguelado nutricional de producios almanticios preenvazades para consumo
humano para la poblacién a partir de 3 afos de edad
RTCA 67.04 50:08. Reglamenio Técnico Gentmamancanc Alirmentes. Criterios Microbioldgicos gara la Inoculdad de Allmentos.
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Comision Técnica de

50 qu Nutricign Flcha Técnica Cadigo:
— Médulo de proteina aislada a base de 3-18-02-0013
e Fecha de aprobacidn: arginina, glutamina y proteina de alto valar Pagina; Versidn:
15/02/3017 bioléglco con vitaminas y minerales lde2 a1
Mddule en palve de proteina aislada 2 base de glutamina, arginina y proteina de zlta
valor blolégico con witaminas C, cobre, zinc. Puede contener ctras vitaminas y
| minerales involucradas en el proceso de cicatrizacidn de heridas.
Descripeion Compuesto de 5-10 gramos de arginina, 5-10 gramos de glutamina, 3-15 gramos de

prateina de alto valor bicldgico

Facil de diluir.

Libre de gluten.

Apta para pecientes con intolerancia a la lactosa,

Unidad de Medida

Kilograma

Tipo de empagque

Empague primario: Scbres  de  material grado  alimentarie, resistente,
herméticamente sellados, Ias tintas de las etiquetas no deben estar en contacto con
las productos, Deben de estar en buen estzdo, sin signos de deterdoro o alleracion,
Contenide neta 20-50 g,

Empague secundario: Cajas de cartdn corrugado selladas.

Empague terciario: No hay

El empague primario v secundario debe groteger fas propledades sensoriales y
demds caracteristicas cualitativas del producto, asi come proteger al producto de la
cantaminacian microbloldglca, de Insectos, fisica o quimica y evitar derrames, Debe
proteger el producto de fa deshidratacidn, acumulzcidn de caler e impedir que se
transfiera olor, sabor, color u otras caracteristicas estrafias e indeseables al
producto, No debe estar roto, doblade o alterado de ninguna forma,

En la oferta se debe Indicar claramente el materlal del empagque primario. Ademas,
debe indicarse si el material es bindegradable o no.

Informacidn de la etiqueta

Empaque primario: La etiqueta debe indicar claramente, en espafiol, &l nombre del
producto, Ademads, debe indicar: gramaje o volumen, volumean de la medida si tiene,
ingredientes del producto, sabor, registre del Ministerlo de Salud de Costa Rica, pais
de arigen, nombre y direccién del lugar del fabricante v distribuidor, facha de
vencimiento, fecha de empague, nimero de lote, instrucciones de uso, (via de
administracidn, cambios en sabor, o color al mezclar el producto), informacicn
nutricienal complementaria, como de preparaclan y condiclones de almacenamienta
u otra indicado en o RTCA 67.01.07:10.

Empaque secundario: debe indicar el nombre del praducto, fecha de vencimienta v
nidmero de lote.

Empague terciario: No hay

Condiciones de Transporte

Transporte en vehiculos cerrados aptos para el trastado de est;ﬁpu de productas, El
compartimente de transporte de productos deberd ser de material liso,
impermeable, fcll de lavar v desinfectar, deben presentar evidentes condiciones de
limpieza diaria. Las cajas, canastas y tarimas deben presentar evidentes candicionas
de limpieza y no Mostrar cantaminacion por roedores e inseclos.

Ma debe incluir dentra del compartimienta de transporte, productos guimicos y
obros gue representen un riesge de contaminacion para el producte. En el caso de las
carretillas transportadoras estas deben estar aisladas de los productos (bolsa
pléstice, cabartor cerrado, entre otros).

El producte nunca debe estar en contacto con el pise del vehiculo, debe utilizarse
tarimas ¢ canastas plasticas para aislarlo.

Color Caracteristico = il £ L=
Qlor Caracteristico
Caracteristicas sensoriales e
Sabor Caracteristico
Apariencia Palvo fino
Ausencia de particulas extrafias al producto. Sin alores
. = s General

Caracteristicas Fisico-Quimicas exlrafios.
Aditivas Limites maximes permitidos por la legislacion vigente,
Escherichia cali <3 NP/ g

Caracteristicas Microbloldgicas :
Salmonalla ssp Ausenciaen 25 g




Listeria manacytogens :
x5 Vo | Ausenciaen 25 g

| La fecha de vencimienta sard de minimo 1 afio, al momento de Ia recepcién del
praducto en el Sub-Area de Almacenamiento v Distribucion.

Via de Administracidn: oral o enteral

Controles Especlales: Ezpucificaciones de uso: En pacientes hospitalizados con necesidades aumentadas de
proteina dé alto valor binlogico, vitaminas, minerales como antioxidantes en dosis
terapéuticas que pramueven la sintesis de tefido y cicatrizacian,

Se debe utilizar en pacientes hospitalizadas.

Referencias:

RTCA 67.01.07:10 Reglamento Técnleo Centroamericano. Etiguetado General de ‘os alimentos previamente envasados
[preenvasados). :

RTCA 67.01.60:10 Reglamento Técnice Cerltruameri_canp, Etiquetado nutricional de productos alimenticios preenvasados para
consumo humana para la pablacion a partir de 3 afios de edad.

RTCA 67.04.50:08 Repglamento Técnico Centroamericana. Alimentos, Criterios Microblolégicos para la Inocuidad de Alimentos,
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Comisidn Técnica de Cadigo:
f‘”ﬁ Mutriclan . Ficha Técnica s 318070014
@‘_.ﬁ Fecha de aprobaclén: Médulo de carbohidrato con almidén Pagina: Versidn:
15/02/2017 modificado ldes a1
Madule en polve a base de almidén de ma.i::::mestihI;‘mndifir,adu, especialmente |
disefiade para adicionar a los alimentos (frios o calientes) para modificar la textura y |
consistencia de los mismos {espesar).
Descripcion Debe aportar en 100 gramos de producte: 330-400 calorias v 85-85 pramos de
carbohidrate en forma de almidan modificado,
Facil de diluir.
Libre de gluten. Sin alérgenos. |
Apto para pacientes con Intalerancla a la lactosa. |
Unidad de Medida Kilograma

Tipo de empagque

Empague primarlo: Latas de material de material grado alimentario, resistente,
herméticamente sellados, la lata debe disponer de abre facil v de una tapa pléstica,
gradao allmentario, libre de bisfenol A para proteger el producto una vez abierto, las
tintas de las etiquetas no deben estar en contacto con los productos, Las latas deben
estar en buen estado, sin zbolladuras, oxida, deformaciones u atro signo de
deterioro o alteracién, Contenida neto 200-300 g

Empagque secundario: Cajas de cartdn corrugado selladas.

Empaque terciario: No hay

El empague primario y secundario debe proteger las propiedades sensarlales y
demas caracteristicas cualitativas del producto, asi como proteger al producto de la
contaminacidn microbioldgica, de insectos, fisica o quimica v evitar derrames, Debe
proteger el producto de la deshidratacidn, acumulacion de calar 8 impedir gue se
transfiera alor, sabor, color u otras caracteristicas extrafias e indeseables al
producta, Mo debe estar roto, doblade o alterado de ninguna forma.

En la oferta se debe indicar claramente el material del empagque primario. Ademds,
debe Indicarse si el material es biodegradable o no.

Informacidn de |a etiqueta

Empague primarie: La etiqueta debe indicar clarameqrﬁr;, en aspanol, el nombre del
producto, Ademas, debs indicar: gramaje o volumen, volumean de l2 medida si tiene,
ingradientes del producta, sabor, registro del Ministerio de Salud de Costa Rica, pais
de orlgen, nombre y direccion del lugar del fabricante y distribuldar, fechz de
vencimiento, fecha de empague, numere de lote, instrucciones de uso, {(va de
administracian, cambios en sabor, o color al mezclar el producte), infarmacidn
nutricional complemeantaria, como de preparacion y condiciones de almacenamisnto
u otro indicado en el RTCA &7.01.07:10.

Empague secundario: debe indicar el nombre def producto, fecha de vencimiento y
numera de lote.

Empague terciario: Mo hay

Condiciones de Transporte

Transporte on vehiculos cerrados aptos para el traslado de este tipe de productos, El
compartimenta de transparte de productos deberd ser de material liso,
Impermeable, facil de lavar y desinfectar, deben presentar evidentas condiciones de
limpieza diaria. Las cajas, canastas y tarimas deben presentar evidentes condicicnas
de limpleza v no mostrar contaminacian por roedores e insectos.

Mo debe incluir dentro del compartimiento de transporte, productos quimicos y
atros que representen un rlesgo de contaminacidn para el producto. En el caso de las
carretillas transportadoras estas deben estar aisladas de los productos {belsa
plastica, cobertor cerrada, entre otros).

El producto nunca debe estar en contacto con el pise del vehicula, debe utilizarse
Larimas o canastas plasticas para aislarlo.

Color Caracteristico
R : Olar Caracteristico
Caracteristicas sensoriales Sabor CaracteriehEs
Apariencia Palvg fina
General Ausencia de pariculzs extrafias al producto. 5in olores
) exntranos.
Caracteristicas Fisico-Quimicas Distribucion de 100% carbohidratos
| nutrientes :
Aditivos | Limites mdximos permitidas por la legislacian vigente




Escherichia coli

<3 NMP/g

Salmonella ssp

Auzenciaen 25 g

Caracteristicas Micrabloldgicas

s5p

Listeria monocytogens

Ausenciaen 25 g

Controles Especiales

La fecha de vencimiente serd de minimo 1 afio, al momento de lz recepcign del |
producta en el Sub-Area de Almacenamlente y Distribuclén.

Via de administracian: oral.

Especificaciones de uso: en pacientes hosaitalizados con disfagia, problemas de
deglucitn y reflujo gastroesofdgico u otra condicidn que afecta la deglucidn.

Se debe utilizar en hospitalizacidn.

Referencias:

RTCA &7.01.07:10 Reglamento Técnlea Centroamericans. Etiquetads General de [2s alimentes previaments epvasados

[preenvasados).

RTCA 67.01.60:10 Reglamento Técnico Centroamericano. Etiquetado nutricional de productos alimenticios preenvasados para

cansumo humana para la poblacidn 2 partir de 3 afos de edad.

RTCA 67.04.50:08 Reglamento Téenico Centroamericana, Alimentas. Criterios Microbioldgicas para la Inocuidad de Alimentos.
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Comisidn Téenica de

. Codigo:

Nutricia

ff‘"ﬂ‘ n Ficha Técnica 1.18.02.0020

.@mm Fecha de aprobacidn: Madulo a base de carbohidrato y grasa, libre Pagina: Varsian.

15/02/2017 de proteina. 1de2 01
Mddulo en palvo de carbohidrate v grasa compueste de jarabe de glucasa v
trigcéridos de cadenz media (MCT) (aceite vegetal de coco fraccicnadal
triglicérldos de cadena larga (LCT) (aceite vegetal de cértamo v aceite vegstal de
Descripeldn canola)

Fécil da diluir,
Libre de gluten, sacarasa y fructosa.
Apto para pacientes con intolerancia a la lactosa.

Unidad de Medida

Kilograma

Tipo de empaque

Empaque primario: Latas de material de material grado alimentario, resistente,
herméticamente sellados, |a lata debe disponer de sbre facil v de una tapa pléstica,
gradn alimentarlo, libre de bisfenol & para proteger el praducta una vez abiarto, las
tintas de las etiguetas no deben estar en contacto con los praductos, Las latas deben
estar en buen estade, sin abolladuras, dwido, deformaciones u otro signa de
deterioro o alteracldn. Contenido neto 350-450 g.

Empague secundario: Cajas de cartdn corrugado selladas,

Empague terciario: No hay

El empague primario v secundario debe proteger las propiedades sensoriales v
demds caracteristicas cualitativas del producto, asi come proteger al producta de la
contaminacidn microbioldgica, de Insectos, fisica o quimica v evitar derrames. Debe
proteger el producta de la deshidratacién, scumulzeldn de calor e impedir que se
transfiera olor, sabor, color u otras caracteristicas extrafias e indeseables al
producta. Mo debe estar roto, doblade o alterado de ninguna forma.

En la oferta se debe indicar claramente el materlal del empaque primario. Ademas,
debe indicarse si el material es biodegradabie o no.

Informacion de la etigueta

Empague primario: La etiguetz debe indicar claramente, en espadol, el nombre del
producto. Ademds, debe indicar: gramaje o volumen, volumen de la medida si tiene,
ingredientes del producto, sabor, registro del Ministerio de Salud de Costa Rica, pais
de origen, nombre v direccldn del lugar del fabricante v distribuidor, fecha de
vencimiento, fecha de empague, nimero de lote, instrucciones de uso, [via de
administracldn, cambios en sabor, o color al mezclar el producta), informacion
nutricional complementaria, como de preparacidn y condicionss de almacenamiento
u otro indicade en el RTCA 67.01.07:10.

Empague secundaria: debe indicar ¢l nombre del producto, fecha de vencimiento v
nimero de lote.

Empague terciario: No hay

Condicianes de Transparte

Transporte en vehiculos cerrados aptos para el traslado de este tipo de productos. El
compartimente de transporte de productos deberd ser de material liso,
impermeable, facil de lavar y desinfectar, deben presentar evidentes condiciones de
limpieza diaria. Las cajas, canastas y tarimas deben presentar evidentes condlciones
de limpieza y no mostrar contaminacion por roedores e insactos.

Mo debe incluir dentre del compartimiento de transparte, productos quimicos y
otros gue representen un riesgo de contaminacion para el producto. En el caso de las
carretillas transportadoras estas deben estar aisladaz de los productes (bolsa
plastica, cobertor cerrado, entre otros).

El producto nunca debe estar en contacto con el piso del vehiculo, debe utilizarse
tarimas o canastas plisticas para aislarlo.

Calor Caracteristico
2 Olor Caracteristico
Caracharisticis derities Sabor | caracteristico ]
Apariencia | Polva fino
BT General ? Ausencia de particulas extrafias al producto. Sin olares
extrafios.
s ; 55-65% carbohidratos
Caracteristicas Fisico-Quimicas Dlst{lbutlclﬂ de 0% proteina
T 40-45% grasa
Aditivos Limites maximoes permitidos por la legislacidén vigente




Caracteristicas Microbiolégicas

Escherichia cali <3 NMP/g

Salmonalla ssp Ausenciaen 25 g

Listeria monacytogens

A .
s3p usencia en 25 g

Controles Especiales

La fecha de vencimiento serd de minima 1 afio, al mamento de la recepeidn deal

proclucto en el Sub-Area de Almacenamlento y Distribucian.
Via de Administracion: aral o enteral

Especificaciones de usa: en pacientes hospitatizados con requerimientos energéticos
aumentados gue no se pueden cubrir con 2 dieta. En pacientes con dietas

restringidas en proteicas y electrolitos,
Se debe utilizar en hospitalizacion.

Referencias:

RTCA G67.0L07:10 Reglamento Téchico Centroamericano. Ftiquetado General de los alimentos previaments envasadas

{preanvasadeos),

RTCA 67.01.60:10 Reglamento Técnico Centroamericano. Etiquetade nutricional de producsos alimenticios preenvasados para
consuma humana para la poblacidn a partlr de 3 afios de edad. '
RTCA 67.04.50:08 Reglamento Técnico Centroamericano. Alimentas. Criterios Microbioldgicos para |a Inocuidad de Alimentos.
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FCUI“EEMJ‘I Técnica de
Nutricion

D

PR

Fecha de aprobacion:

Caja Costarricense de Sequro 15022017

Social |

+ & Cédiga:3-18-02-0024
Ficha Técnica i g
Mddulo de proteina aislada
de alto valor bioldgico a base
de Larginina

Péagina1de 2 Version 01

Deseripeian

Medulz en polve de proteina aisiada da altn valor hioldgico cnnipuestﬂ a base de L- |
arginina y protaina.

Campuesto de un 4-0 0 de argining por sabre de producto.
Facil de diluir

Litre de gluten v lactosa.

Unidad de Medida

Kilogramo

Tipo de empague:

Empague primario: Sobres de malenal grado alimentaro, resisienie. hemaicamente |
salladas, |3 tintas de las eliquetas no deben esiar nunca en contacto con las slimentos.
Dieben 2star an buen estada, sin signos de deteriors o altaracion. Cenlanido nete 10.35 g.
i Empaque secundarlo: Cajas de cartin corrugado salladas,

i Empague ferciario: Ma hay

El ampagus primaric ¥ secindario debe prolegsr las propiedades sensorizles ¥ demas
varacterdsticas cualltativas del producto. asi como prateger al alimentc de s
contaminaciin microbicldgics, de inseclos, fisica o guimica v evitar derrames, Daba
vrotegar e productoy de 1z deshidratacien, acumulacian de calor e imosdr que se
lransfiera olor, sahor, color U atras caracteristicas enlrzfas o indeseabios 2l pracducio. Mo
debe aslar rolo, doblado o allerado de ninguna forma.

En |a oforta se debe indicar claramente el material del EMpaque primario, Ademas,
debe indicarsa si el material es biodegradable o no.

Infermacién de la etigqueta:

Empague primario: La efiquela debe indicar claramente, =n espafol, el nombre del
| Procucte. Ademas, debe indicar: gramaje o volumen, volumen de s medida 5i tigne,
¢ ingredientss del producto, sabor, regisiro del Ministerio de Salud de Costa Rica. pais de
origen, nombra y direccidn del lugar del fabricante v dislibuidor, fecha de vancimibento,
{echz de empaqus, nimero da lote | instrucciones de uso (wiz da adiministracion, cambios
e salor o cator al mezclar el producta), informacion nuiricions complemenlana, moda e
| Breparacian y condiciones de almacenamients b obro indicade en & RTCA G7.01.07:10,

| Empaque secundarior debe indicar & nombre del producto, fecha de vencimienta y
nimen de lola.

Empague terciario: Mo hay

Condiciones de Transporte:

Los vehizulos de kranspors deben ser cemadas, éf_}las para el lrazlado de esle lipo dea
alimenips. El compadimenio de transporte de alimentos deberd ser de matarial liso,
impemmesble, @dl de lavar v desinfectar, deben presentar svidentes condiciones de
limpieza diaria. Las cajas, canastas y larimas deben presaniar evidentes condiciones de
limpiaza y na mostrar contaminacion por roedares o insectos.

| Mo debe incluir denfro del compartmients de transporte, productos quimicos u olro que
repressnten un riesgo de contaminacidn para el alimento. En al caso de las carretillas
ransporizdoras. eslas deben asfar aisladas de los alimenlos (boisa plaslica, cobertor
cerado, entre alras).

£l products nunca debe estar en contacts con &l piso del vehiculo, dete ulilizarss

. farimas o canasias plasticas para aislarlo.

Caracterizticas sensoriales:

Caracteristicas Fislco-Quimicas

Color: Caractaristics
Olar: Sin olores
Sabar: | Indicar
| Apariancial Palvo fing
J G _I_ " ~ | Adzencia de particulas exirainas al producta, Sin olores
ner,
| e exiranos. i >
Adibvos Limites masimos permitides por I3 legislacidan vigenle

Caracteristicas Microbiologicas:

Esciwerichia coli

= 3 NMPig

Salmonella ssp

Ausencia en 25 g

Listeria monocylogenes ssp

Ausencla ar 25 g

; La fecha de vencimiento sard de minime 1 afio, al momento de la recepsion del producta
i enla Sun-Area da Almacenamiento y Distdbucian

Via de Administracion: oral o enteral.

Especificecionas de Uso; En pacienlas hosoitalizados con estrés me1ah6|_im par ulceras
par presign grados By IV, quemaduras o con problemas en 1z cicetizacion de herdas,

Contrales Espaciales:




Comisién Técnica de
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Mutrician Ficha Técnica
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Referencias:

RTCA 67.01.07:10 Reglamente Técnico Centroam aricano. Etiguetado General de los alimentos previamente envasados (preenva sagdas).
RTCA B7.01.80:10 Reglaments Técnico Centroamaricans, Eliguetado nuiriclonal de productos alimenticlos presnvasados para consumo
humano para |a poblacién a partir de 3 afos de edad

RTCA 67.04.50:08. Reglamenio Tacnles Centroam eficano. Alimentos. Critarios Microbloldgicos para la Inocuidad de Alimenios,
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Comisién Técnica de :
fﬂoﬁ- Nutricign Ficha Técnica Codign:
@J J Médule de proteina constituida por 3-18-02-0026
— Fecha de aprobacidn: glutamina can probidticos en forma de Pagina: Versidn:
L . 15/02/2017 Lactobacillus Reuterl lde2 01
Médulo en polve de proteina compuesto de: glutamina 5-1% gramaos, maltodestrinas
4-8 gramas, Lactobacillus Reuterl 10 79 UFC,
Descripcidn Facil de diluir.

Libre de gluten v sacarosa.
Apto para pacientes con intolerancia a la lactosa,

Unidad de Medida

Kilogramo

Tipo de empaque

Empague primario; Sobres de  material grado  alimentario, resistente,
herméticamente sellados, las tintas de las eliguetas no deben estar an cantacto can
los preductas. Deben de estar en buen estado, sin signos de deterioro o alterzcidn,
Contenido neto 10-20 g,

Empagque secundario: Cajas de cartdn corrugade selladas.

Empaque terclario: No hay

El empague primario v secundarie debe proteger las propiedades sensariales y
demds caracteristicas cualitativas del producto, asl como proteger al producto de fa
contaminacidn microbioldgica, de insectes, fisica o quimica v evitar derrames, Debe
proteger el producto de la deshidratacién, acumulaclén de calor o impedir que se
transfiera olor, sabor, color u otras caracteristicas extrafias e Indesesbles al
producta. No debe estar roto, doblado o alterade de ninguna farma.

En la oferta se debe indicar claramente el material del empague primario. Ademds,
debe indicarse si el material es biodegradakle o no.

Infermacidn de la etiqueta

Empague primario: La etiqueta debe indicar claramente, en espaficl, el nombre del
producte. Ademds, debe indicar: gramaje o valumen, volumen de la medida sl tiens,
ingredientes del producta, sabor, registro del Ministerio de Salud de Casta Rica, pais
de origen, nombre y direccién del lugar del fabricante y distribuidar, fecha de
vencimiento, fecha de empaque, nimero de lote, instrucciones de uso, (via de
administracidn, cambios en sabor, o color al mezclar e producte), infarmacian
nutricional complementaria, como de preparacién v condicionss de almzacenamienta
u otra indicade en el RTCA 67.01.07:10.

Empague secundario: debe indicar el nombre del products, fecha de vencimienta v
nimera de lote,

Empague terciario: No hay

Transperte en vehiculos cerrados aptos para el traslzdo de este tipe de productos. El
compartimento de transporte de productos deberd ser de material liso,
impzrmesahle, facil de lavar v desinfectar, deben presentar evidentes condiciones do
limpleza diaria. Las cajas, canastas y tarimas deben presentzr evidentes condiciones
de limpieza ¥ no mostrar eonlaminacion por roedaores e insectos,

Condiciones de Transporte Na debe incluir dentro del compartimiento de transporte, preductos quimices ¥
alros que representen un riesgo de contaminacion para el producto. En el case de las
carretillas transporladoras estas deben estar aisladas de los productos (bolsz
plistica, cobertor cerrado, entre otros).

El producte nunca debe estar en contacto can al piso del vehiculo, debe utilizarse
tarimas o.canastas plasticas para alslarlo.
Color i Caracteristico

Caracteristicas sensariales Ofnx S artetision
Sabar Caracteristico
Apariencia Polvo fing 2

Ausencla de particulas extrafias al producto. Sin olares
Genaral
extrafos.
Caracteristicas Fisico-Quimicas Distribucidn de Proteina: B5-705%
nutrientes Carbohidrato: 30-40%
Aditivos Limites maximos permitidos por |a legislacién vigente
Escherichia coli =3 NP
Caracteristicas Microblolégicas z =
Salmenelia ssp ﬂ',',',_s‘f_':c’a en25g =




Listeria manacytocgens

Ausenciaen 25 g
550

L= ferha de vencimienta serd da minima 1 a?ia, al momento da |z recep-l:_lﬁn del
preducto en el Sub-Area de Almacenamients v Distribucian.

Via de Administracldn: oral o enteral
Controles Especlales: Especificaciones de uso: En pacientes hospitalizados con diarrea persistente
originada por tratamiento con antibioticos, atrofia de la mucosa gastrointestinal,
patdgenos en el tracto gastrointestinal.
Se debe utilizar en hospitalizacion.

Referencias:

RTCA 67.01.07:10 Reglamento Técnico Centroamericano, Etiquetade General de los alimentos previamente envasadaos
[presnvasadaos).

RTCA 67.0L.60:10 Reglamenta Técnlca Centroamericana, Etiguetado |1u1:r|crunat de productos alimenticios preenvasados para
consumo humano para la poblacidn a partir de 3 afios de edad.

RTCA 67.04.50:08 Reglamenta Técrico Centroamericanc. Alimentos. Criterios MicrobiolSgicos para Iz Inocuidad de Alimentos,
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